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“Vegetarisches :

1. Paneer Makhni - Cremige TomatensoB3e mit Paneerwurfeln.
2. Paneer Karahi - Paneer gekocht mit Paprika, Zwiebeln und Gewurzen.
3. Alu Gobi - Blumenkoh! und Kartoffeln gekocht mit Gewurzen.
4. Malai Kofta - Paneer und Gemuseknodel in einer cremigen Sof3e.
5. Kofta Jalfrezi - Gemusebalichen gekocht mit gemischten Paprikaschoten
und Zwiebeln in einer wurzigen Sol3e.
6. Vegetarischer Mix - Verschiedene vegetarische Spezialitaten.
7. Alu Palak - Kartoffeln gekocht mit Spinat und Gewurzen.
8. Shahi Paneer (Mild) Paneer in einer milden, cremigen Sauce gekocht.
9. Matter Paneer - Paneer und Erbsen in einer Tomatensauce gekocht.
10. Paneer Mango - Paneer mit Mango und Gewilrzen gekocht.
11. Paneer Chili (Scharf) - Paneer mit Chilischoten in einer

wilrzigen Sauce gekocht.

“Hiiknckengenichle:

1. Chicken Sabzi Huhnchen mit gemischtem Gemiuse gekocht.

2. Chicken Palak - Huhnchen mit Spinat und Gewurzen gekocht.

3. Chicken Madras - Scharfes Huhnercurry mit Kokosmiich.

4.Chicken Jalfrezi - Hihnchen mit gemischten Paprikaschoten und
Zwiebeln in einer wirzigen SoBe gekocht.

5. Butter Chicken - Hihnchen in einer cremigen Tomatensof3e gekocht.
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Lammgenichie:

1. Lamm Palak - Lamm mit Spinat und Gewdirzen gekocht.

2.Lamm Curry - Traditionelles Lamm Curry mit aromatischen Gewitirzen
gekocht.

3. Lamm Sabzi - Lamm mit gemischtem Gemuse gekocht.

S Ak # i
\%"Wr‘
& | f f &

4

" eenedy veick t‘t'gf-ul:é le:

1. Madras Prawns Biryani - Wirziges Garnelen Biryani mit aromatischen
Gewdrzen gekocht.

2. Madrasi Fish Curry - Wirziges Fisch Curry mit Kokosmilch.

3. Fish Tikka - Gegrillter marinierter Fisch.

4, Prawns Tikka - Gegrillte marnierte Garnelen.
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Getndnke: "
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1. Mango Lassi

2. SUBes Lassi

3.Gesalzen

Sufes Mango-Joghurtgetrank.

Gesuf3tes Joghurtgetrank.

Lassi - Joghurtgetrank mit einer Prise Salz.
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